
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

 

 

 

 

 

 

Ａ+6 え 

 

《こんだて》 

●ガーリックフランス 

●じゃが芋のベーコン煮 

●フルーツポンチ 

●牛 乳
ぎゅうにゅう

  

 

 

１２月１７日（金） 

  食器
し ょ っ き

の配置
は い ち

 の仕方
し か た

です。 

 

量
りょう

 や 使用
し よ う

食器
し ょ っ き

 については、 

各階
か く か い

のサンプルを見
み

て 

盛
も

り付
つ

けてくださいね。  

こたえは【①お酒
さけ

】です。 

 フルーツポンチは元々
もともと

、お酒
さけ

にフルーツを浮
う

か

べたものでした。今
いま

では、給 食
きゅうしょく

のフルーツポン

チのように、お酒
さけ

を入れない食
た

べ方
かた

が広
ひろ

まってい

ます。 

今日
き ょ う

の給食
き ゅ う し ょ く

について♪ 

今日
きょう

のガーリックフランスは、パンに切込
きりこ

みを

入
い

れて、ガーリックバターをぬって焼
や

きました。

パンに切込
きりこ

みが入
はい

っているので、バターがよくし

みていますよ！ 

 
《今日

き ょ う

の問題
もんだい

》 

フルーツポンチには元々
もともと

何
なに

が入っていたでしょ

うか？ 

①お酒
さけ

 ②ゼリー ③アイスクリーム 

フルーツポンチ 

ベーコン煮 

 
ガーリック

フランス 

 


